
 

Speiselandkarte 
 

Möchten Sie mehr erfahren? Wo unsere original griechischen Rezepte und unsere Zutaten 

herstammen, erfahren Sie hier: 

 

 

 

 

 

 

 

Gyros 
magere Stücke vom 

Schwein gewürzt mit Salz, 

Krautsalat. 

Kritharaki 

echtem Reis vermengt. 

Fasolada 

gekocht und mit 
Feta garniert. 

Papoutsakia 

Hackfleisch in 
Olivenöl angebraten. 

Moussaka 

Petersilie zu einer Masse verarbeitet. 

Dolmadakia 
Weinblätter, gefüllt mit Reis, Hack, 
gehackten 

 

Tzaziki 
 



 

 

Elliniki 
 

Herzlich willkommen im Spezialitätenrestaurant Elliniki!  

 

 

Gönnen Sie sich Ihre kleine Auszeit vom Alltag und verbringen bei uns 

entspannte Stunden bei gepflegter griechischer Gastlichkeit und leckerem Essen.  

 

 

Mit unseren Speisen möchten wir Ihnen zeigen, wie vielfältig und kreativ die 

griechische Küche sein kann. Ausgehend von der ursprünglichen Einfachheit der 

Gerichte verwenden wir nur Zutaten bester Qualität, um Ihnen ein authentisches 

Geschmackserlebnis bieten zu können. Mit ganz viel Heimat im Herzen kochen 

wir nach original griechischen Rezepten - eine kulinarische Reise vom bergigen 

Norden bis hin zu den Inseln im 

Süden. 

 
 
 
 

Kali orexi! 
 

Guten Appetit! 
 
 

Ausführliche Informationen zu den Allergen und Zusatzstoffen finden Sie 

am Ende der Speisekarte. 

 

 

 



 

Kalte Vorspeisen 
zu jedem Gericht wird hausgemachtes Weißbrot serviert 

 
26. Taramas (1,A,D)  6,10 
  hausgemachte rote Fischrogencreme 

 
27. Chtipiti (G)    6,10 
  hausgemachte Schafskäsecreme  mit frischen Kräutern,  

  Knoblauch und Paprika 

 

28. Elies (6)     5,90 
 original griechische Oliven (aus Kalamata) mit Zwiebeln und  

 Oregano verfeinert 

 

29. Zaziki (G)     6,10 
 original griechischer Joghurt (10% Fettgehalt) mit Gurken, 

 Knoblauch und Olivenöl verfeinert 

 

30. Melitzanosalata (H)     6,20 
 hausgemachte Auberginencreme mit Schafskäse, Frühlingszwiebeln, 

 Knoblauch und Walnüssen 

 

31. Fetakäse (6,G)     7,70
 griechischer Schafskäse mit Oregano und Oliven  
 

32. Pikilia (1,6,A,D,G,H)  17,90 
 Platte mit kalten und warmen Vorspeisen für 2 Personen, 

 mit gebratenen Auberginen und Zucchini (mehliert), Schafskäse, Peperoni, 

 Tomaten, Oliven, dicken Bohnen, 2 Spanakotiropitakia und je einer 

 Kugel Zaziki, Tarama, Chtipiti und Melitzanosalata 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Warme Vorspeisen 
 

33. Pita (A,G)     4,70 
Fladenbrot vom Grill mit Zaziki 

 
34. Knoblauch Brot (A,G) 7,50 

5 Scheiben selbstgemachtes Brot mit Knoblauch-Kräuter-Butter, 

gegrillt, dazu 1 Kugel Zaziki 

 
35. Piperies (A,G) 7,90 
 gegrillte Peperoni mit Knoblauchmarinade und 

 einer Kugel Zaziki, dazu Weißbrot 

 
36. Dolmadakia (A) 7,90 
 6 Weinblätter mit Reisfüllung, eingelegt in Zitronensaft,  

 mit Tomatensoße und Zwiebeln, dazu Weißbrot 

 
37. Piperia Florinis (A,G) 7,90 
 2 eingelegte rote Paprika gefüllt mit Schafskäse, in Olivenöl 

 gebacken, dazu Weißbrot 

 
37a.Spanakotiropitakia (A G) 8,90 
 5 Blätterteigtaschen mit Schafskäse und Spinat gefüllt,  

 dazu 1 Kugel Joghurt und Weißbrot 

 
38. Gebratenes Gemüse (A,C,G) 9,50 
 gebratene Zucchini und Auberginen (mehliert) mit Knoblauchmarinade, 

 dazu 1 Kugel Zaziki und Weißbrot 

 
39. Feta überbacken (6,G) 8,90 
 Fetakäse mit Oliven, Peperoni, Tomaten, Zwiebeln und Olivenöl 

 überbacken, dazu Weißbrot 

 
40. Saganaki (A,G) 7,90 
 frittierter Schafskäse (paniert) mit Salatgarnitur, dazu Weißbrot 

 
 

 

 

 



Suppen und Salate 
 

zu jedem Gericht wird hausgemachtes Weißbrot serviert 

 
41. Lachanika Suppe  7,40 
 Tomatensuppe mit grünen Bohnen, Zucchini und Paprika 

 
41a.Lachanika Suppe mit Shrimps (B) 11,90 
 Tomatensuppe mit grünen Bohnen, Zucchini, Paprika und Shrimps 

 
42. Griechischer Bauernsalat (6,G)  9,90 
 Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Schafskäse, 

 Olivenöl und Oregano 

 
44. Halloumi Salata (G,H,J,L) 10,50 
 gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni, ungesalzener  

 Ziegenkäse (Spezialität aus Zypern), Pinienkerne und Rosinen  

 mit Apfel-Honig-Senf Dressing 

 
45. Gyros Salata (J) 11,90 
 gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und Gyros 

 mit Apfel-Honig-Senf Dressing 

 
46. Thalasini (A,C,D,G) 12,90 
 gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und frittierte  

 Baby-Kalamari (mehliert) mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing 

 
47. Kotopoulo Salata (C,G) 15,10  
 gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und  

 gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing 

 
48. Garides Salata (A,B,G,H) 16,60 
 gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni, Pinienkerne und  

 Tigergarnelen (teilweise ausgelöst) mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing 
 

 
 
 
 
 



Vegetarisches 
 

51. Briami (G) 15,90 
  traditioneller griechischer Auflauf mit Zucchini, Auberginen, Paprika , 

 Karottenscheiben, in Metaxasoße und mit Gouda überbacken 

 
52. Halloumi Makkaroni (G)  11,90 
 Makkaroni in Tomaten-Sahne-Soße mit ungesalzenen Ziegenkäse 

 (Spezialität aus Zypern) überbacken und Knoblauchöl verfeinert 

 
53. Aubergine Couscous (G,H) 11,90 
 Aubergine gefüllt mit Couscous (Hartweizengrieß), Paprika und Granatapfel  

 in Tomatensoße mit Feta überbacken, dazu Knoblauchkartoffeln 

 
  

 
Mediterrane Nudelgerichte 

 
80. Bandnudeln mit Lachs (A,D,G) 16,20 
 und Blattspinat in Tomatensahnesoße, verfeinert mit Knoblauchöl 

 
81. Bandnudeln mit Gemüse (A) 15,10 
 mit grünen Bohnen, Zucchini und Paprika in Tomatensoße 

 
82. Makkaroni Gorgonzola (A,G) 14,90 
 mit Broccoli und Cherrytomaten in Gorgonzolasahnesoße 

 
83. Gyros & Makkaroni (A,G) 15,50 
 Gyros und Nudeln in Metaxasoße 

 

 

 

 



Aus dem Backofen 
 

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert 

 
55. Moussaka (A,C,G) 16,90 
 traditioneller griechischer Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen, gemischtem 

 Hackfleisch und Béchamelsoße, mit Feta überbacken  

 
56. Andros Pfanne (A,C) 16,90 
 Makkaroni mit Hähnchenbrustfilet in Metaxasoße und Gouda überbacken, 

 dazu Knoblauchkartoffeln  

  
57. Gyros Spezial (G) 18,90 
 Gyros mit Tomaten, Zwiebeln und Schafskäse in Metaxasoße und mit Gouda  

 überbacken, dazu Pommes Frites 

 
58. Garides (A,D) 18,90 
 Tigergarnelen mit Makkaroni, Champignons, Paprika und Zwiebeln in  

 Tomatensoße gebacken  

 
59. Solomos Pfanne (A,D,G) 18,90 
 Makkaroni & Lachs mit Spinat, Champignons und Paprika in 

 Tomatensoße und mit Schafskäse überbacken 

 
590.Garnelen Pfanne (D) 19,90 
 6 Riesengarnelen mit Zwiebeln in pikanter Knoblauch-Tomaten-Soße 

   

592.Lammkeule (G)  19,90 
 Lammkeule geschmort in eigener Soße mit Karotten, Zwiebeln und 

 Schafskäse überbacken, dazu Knoblauchkartoffeln  

 
 
 
 

 

 



Aus dem Meer 
 

zu jedem Gericht werden wahlweise Knoblauchlauchkartoffeln, Pommes Frites, Tomatenreis 

oder Butterreis und ein Salat serviert 

 
60. Chtapodi (1,A,D,N)  23,50 
 Oktopus vom Grill mit Olivenöl und Zitronenmarinade, 

 dazu 1 Kugel Tarama 

 
61. Calamari (D,G,N) 20,90 
  10 Baby- Calamari vom Grill, dazu 1 Kugel Zaziki 

 
62. Solomos (D) 29,90 
 gegrilltes Lachsfilet (230 g) mit Knoblauchöl und Kräutern 

  
63. Garides Mediterrane (1,A,D) 21,90 
 6 gegrillte Tigergarnelen (Körper ausgelöst) mit Knoblauch-Kräuter-Öl, 

 dazu 1 Kugel Tarama 

 
65. Tsipoura (1,A,D) 25,90 
 frische Dorade vom Grill mit Knoblauch, Kräutern und Olivenöl,  

 dazu 1 Kugel Tarama  

 
66. Zanderfilet (A,D,G) 22,90 
 Zanderfilet (mehliert) in Weißweinsoße  

 
67. Samos Platte (D)   30,90 
 Riesengarnelen, gegrillte Calamari und gegrillter Lachs mit 

 Knoblauchsoße  

 

 
 
 

 

 

 



 Grillspezialitäten 
 

zu jedem Gericht werden wahlweise Knoblauchlauchkartoffeln, Pommes Frites, Tomatenreis 

oder Butterreis und ein Salat serviert 

 
68. Kotopoulo (G)  19,90 
 Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Spinat und Schafskäse in Gorgonzolasoße  

 

69. Kota Sxaras (G) 17,90 
 gegrilltes Hähnchenbrustfilet mit Knoblauch-Kräuter-Butter 

 

70. Bifteki (A,C,G) 21,90 
 gegrilltes Hacksteak (Rind & Schwein) gefüllt mit Fetakäse, Zwiebeln, 

 Tomaten und Knoblauch-Kräuter-Butter, 1 Kugel Zaziki 

 

71. Suzukakia (A,C,G)  18,90 
 2 gegrillte Hacksteaks (Rind & Schwein) in Metaxasoße  

 

72. Souflakia (G) 18,50 
 zwei marinierte Schweinefleischspieße, dazu 1 Kugel Zaziki  

 

73. Gyros (G) 18,90 
 Schweinefleisch vom Drehspieß, dazu 1 Kugel Zaziki, 

 auf Wunsch mit gegrillten Kalamari (N) - Aufpreis  5,00 

 

74. Brisola (G) 18,90   

  3 gegrillte Schweinesteaks (ohne Knochen) mit Champignonsoße  

 

75. Suvla Feta (G) 19,90 
 3 Schweinefiletröllchen gefüllt mit Schafskäse am 

 Spieß mit Paprika und Zwiebel in Champignonsoße  

 

76. Kalbs Leber 23,90 
 zart gegrillte Kalbsleber Natur mit Röstzwiebeln 

  

77. Paidakia (G) 24,90 
 5 gegrillte Lammkoteletts mit gegrilltem Gemüse, dazu 1 Kugel Zaziki  

  
78. Skepasti (10,A,C,G) 18,90 
 zwei Pitabrote gefüllt mit Gyros, Salat, Zwiebel, Tomaten, geriebenen  

 Gouda und Athener Soße 

 

 



Grillplatten 
 

zu jedem Gericht wird ein Salat pro Person serviert 

 
85. Apollonplatte (G)  eine Person 24,90 
 Gyros, 1 Souvlaki,, 1 Suzuki mit Pommes Frites, zwei Personen 48,00 
 dazu eine Kugel Zaziki 
    

86. Elliniki Fleischplatte  (G)  eine Person 28,90 
 1 Lammkotelett, 1 Souvlaki, Gyros, 1 Suzuki,   zwei Personen 56,00
 mit Knoblauchkartoffeln und Metaxasoße  
                                 
87. Poseidon Platte (G)  eine Person 32,50 
 1 Lachsfilet, Garnelen, Oktopus zwei Personen 64,20 
 mit Butterreis und Knoblauchsahnesoße  
                                    

88. Dionysos Platte (G)  eine Person 24,90 
 1 Schweinesteak, 1 Souvlaki, Gyros,  zwei Personen 48,00 
 Knoblauchkartoffeln und eine Kugel Zaziki  

         
89. Rhodos Platte (G)  eine Person 28,90 
 1 Lammkotelett, 1 Suzuki, 1 Kalbsleber, Gyros zwei Personen 56,00 
 mit Tomatenreis und einer Kugel Zaziki  

 
90. Olympia Platte  (G)  eine Person 32,50 
 2 Lammkoteletts, 2 Lammfilets, 1 Hähnchenbrustfilet,  zwei Personen 64,20 
 mit Knoblauchkartoffeln und einer Kugel Zaziki  

 
 
 
 
 
 



Lammfilet 
 

92. Arnaki Fileto (G)  27,90 
 Lammfilet vom Grill mit grüne Bohnen, Knoblauchkartoffeln,   

 Knoblauch-Kräuter-Butter und Salat 
 

 
Rinderfilet und Rumpsteak 

 

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert 

 
97. Gegrilltes Rinderfilet (G) 29,90 
  gegrilltes argentinisches Rinderfilet (250g) mit Rosmarinkartoffeln, 

  Knoblauch-Kräuter-Butter und einer Kugel Chtipiti 

 
98. Rumpsteak (G) 26,90 
 gegrilltes argentinisches Rumpsteak (250g) mit Grillgemüse, Bratkartoffeln, 

 Knoblauch-Kräuter-Butter und einer Kugel Zaziki  

 
Schweinefilet 

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert 

 
100. Medaillons (G) 23,90 
  3 Schweinefiletmedaillons in Metaxasoße mit Butterreis  
 

101. Chirino Sxachas (G) 21,90 
 gegrillte Schweinefilet Knoblauch-Kräuter-Butter und Tomatenreis  
 

102. Chirino Manitaria (G) 23,60 
  gegrilltes Schweinefilet mit Champignonsahnesoße und Butterreis  
 

 

 

 



Beilagen  
 

 1. Lachanika Scharas 5,90 
 frisches gegrilltes Gemüse (grünen Bohnen, Zucchini, Paprika, Champignons)  

  mit Olivenöl und mediterranen Kräutern 

 

 2. Bratkartoffeln 5,00 
 Kartoffelspalten mit Speck, Zwiebeln & Olivenöl 

 
 3. Knoblauchkartoffel 4,60 
    frittierte Kartoffelscheiben mit frischem Knoblauch und Olivenöl 

 
 4. Kritharaki (A) 4,50 
  griechische Reisnudeln 

 
 5. Kroketten / Pommes Frites  3,70  
 Butterreis (G) / Tomatenreis 
  1 Portion nach Wahl 

 
 6. Gorgonzolasoße (G) / Champignonsoße (A,F,G) 4,90  
 
 7. Metaxasoße (4,G) / Knoblauchsoße (4,G) 4,60 
  Sahnesoßen nach Art des Hauses 

 
 8. Rosemarin Kartoffeln 4,60 
  gebackene Kartoffelspalten mit Rosemarin  

  
 9. Zaziki(G) / Tarama(1,A,D) / Chtipiti(G) / Melitzanosalata(G,H) 2,10 
 1 Kugel zur Auswahl  

 
10. dicke Bohnen / grüne Bohnen (2,3) 5,90 
 in Tomatensoße 

 
11. Beilagensalat (6) 3,10 
 Eisbergsalat, Lollo Rosso, Rucola, Tomate, Gurke, Olive, Karotten 

 Zwiebeln mit Öl-Essig-Kräuterdressing 

 
 



 

Für unsere kleinen Gäste 
 

110. Herkules Teller 8,30 
 Gyros mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup oder Mayonnaise 

  

111. Platon Teller 8,50  
 gegrillter Schweinefleischspieß mit Pommes Frites, dazu wahlweise  

 Ketchup oder Mayonnaise 

 
112, Sokrates Teller (C, J) 8,10
 gegrilltes Hacksteak mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup 

 oder Mayonnaise 

 
113. Ermis Teller (A, C) 7,90 
 paniertes Schweinschnitzel mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup  

 oder Mayonnaise 

 
114. Aphrodite Teller (A) 7,10 
 Makkaroni mit Tomatensoße 

 
Desserts 

 
103. Galaktoburiko (A, C, G) 7,90 
  hausgemachte Blätterteig-Spezialität mit Grießcremefüllung, einer Kugel 

  Vanille Eis und heißen Himbeeren 

 
104. Jaurti me Meli (G, H) 6,10 
  griechischer Joghurt mit Honig, Walnüssen und Zimt 

 
105. Jaurti me frutta (G) 5,90 
  griechischer Joghurt mit Waldfrüchten 

 
 
 



Erfrischungsgetränke 
 
Coca-Cola (1,8) 0,3 l     3,80  
Cola Zero (1,8,10)  0,3 l  3,80 

Fanta (1,3) 0,3 l  3,80 
Sprite 0,3 l  3,80 
Spezi (2,3,8) 0,3 l  3,80 
Bitter Lemon (9) 0,3 l  3,90 
Bundaberg Intense Ginger (1)  0,33 l  4,90 
Goldberg Tonic (9) 0,3 l  3,90 
Eistee Wassermelone-Schwarzer Tee (8) 0,3 l  4,10 
Eistee Grüner Tee-Blaubeere-Lavendel (8) 0,3 l  4,10 
Aqua Morelli Mineralwasser spritzig / still 0,25 l 3,00 
Aqua Morelli Mineralwasser spritzig / still 0,75 l 8,10 

 

Säfte 
 
Orangensaft 0,3 l   4,20 
Rhabarbersaft 0,3 l   4,20 
Kirschsaft 0,3 l   4,20 
Bananensaft 0,3 l   4,20 
Apfelsaft 0,3 l   4,20 
Johannisbeersaft 0,3 l   4,20 

Erdbeersaft 0,3 l   4,20 
Kiba 0,3 l   4,20 

Saftschorle 0,3 l   4,00 
 



Biere vom Fass 
 

           
0,3 l   0,5 l 

 
Warsteiner (A) 4,20 5,60 
Radler / Diesel (A)       4,20   5,60 
König Ludwig Hefeweizen hell (A) 4,20 5,60 
König Ludwig Schwarzbier (A) 4,20 5,50 
Colaweizen (1,8,A)  5,60 
Bananenweizen (A)  5,60 

 
Flaschenbiere 

 
König Ludwig Hefeweizen hell alkoholfrei (A) 0,5 l 5,50 

Warsteiner alkoholfrei (A) 0,33 l   4,50 

Mythos Greek Bier (A) 0,33 l   4,70 

 
PRICKELNDES 

 
Hausprosecco (L) 0,2l      5,10 
Scavi & Ray Prosecco Piccolo (L)  0,2l   6,50 
Scavi & Ray Prosecco (L) 0,75l  26,00 

 
 



Offener Weißwein 
 

  0,2 l 0,5 l 
   
Hauswein trocken (L) 7,20 15,70 

Demestica trocken (L) 7,20 15,70 

Retsina trocken (L) 7,20 15,70  

Athos trocken (L) 7,20 15,70 

Imiglykos lieblich (L) 7,20 15,70 

Makedonikos  halb trocken (L) 7,50 16,20 

Samos Likörwein (L) 7,50     16,20 

Weinschorle (L) 6,50 14,20 

 
Offener Rotwein 

 
 0,2 l 0,5 l  
 

Hauswein trocken (L) 7,20 15,70 
Demestica trocken (L) 7,20 15,70 
Merlot trocken (L) 7,20 15,70  
Athos trocken (L) 7,20 15,70 
Imiglykos lieblich (L) 7,20 15,70 
Makedonikos halbtrocken (L) 7,50 16,20 
Mavrodaphne Dessertwein (L) 7,50     16,20 
Weinschorle (L) 6,50 14,20 



Aperitifs Liköre und 
Spirituosen 

 
 

Martini Bianco 14,4% 5 cl 4,50  
Ramazotti 30%   4 cl 4,80 
Ouzo Plomari 15% 4 cl 4,80 
Tsipouro 40% 4 cl 4,80 
Scavi & Ray Grappa 40% 4 cl  6,50 
Metaxa 5 Sterne 38% 4 cl 6,50 
Metaxa 7 Sterne 40% 4 cl 6,70  
Metaxa Grande 40 Jahre 45%  4 cl 8,50 
Baileys 17% (1,8,G) 4 cl 4,50 
Amaretto 20% (1,8,G) 4 cl 4,80 
Sambuca 40% (8) 4 cl 4,80 
Grey Goose Vodka 40% 4 cl 5,30 

 
Longdrinks 

 
Jack Daniels Cola (1,8)  8,90  
Grey Goose Vodka Mineralwasser  8,90 
Campari Orange (1,9)  8,90 
Finsbury Gin Tonic (9) 8,90 

Finsbury Gin Wildberry (1) 8,90 

 



  

 Heißgetränke 
 

Tasse Kaffee (8)  3,20 

Großer Kaffee (8) 4,20 

Cappuccino (8, G) 3,60 
Milchkaffee (8,G) 4,20 
Latte Macchiato (8, G) 4,20 
Espresso (8)   2,70 
doppelter Espresso (8) 4,70 

Griechischer Mokka (8) 3,60 
Schwarzer Tee (8) 3,20  
Frischer Ingwertee Zitrone & Honig 4,10  
Frischer Minztee Zitrone & Honig 4,10  
Heiße Zitrone mit Honig 3,10 
Heiße Schokolade (G) 4,10 

 
Unsere Empfehlung 

Qualitätswein für jede Gelegenheit - Fisch oder Fleisch 

 

 

Mostra weiß lieblich oder trocken 0,5l Flasche 15,40 

Mostra rot lieblich oder trocken 0,5l Flasche 15,40 

Mostra Secco rose lieblich oder trocken 0,5l Flasche 15,40 

 
 



Cocktails 
 

Aperol Spritz (1,9,L) 8,90 
Prosecco, Aperol, Orange und Mineralwasser 

 
Ouzotini  8,30 
Smirnoff Vodka , Ouzo, Peach, Limette und Minze 

 
Metaxa Xenia (L)  8,90 
Metaxa, Apfelsaft, Prosecco und Rohrzucker 

 
Metaxa Spritz (L)  8,90 
Metaxa, Prosecco und Gurke  

 
Ouzo Lemon Spritz (9,L)  8,30 
Ouzo, Bitter Lemon und Prosecco 

 
Aperol Mist (1,9,L)  8,30 
Aperol, Ginger Ale, Prosecco und Lime Juice 

 
Cardinale (9)  8,30 
Gin, Johannisbeersaft, Limette und Minze 

 
Lillet Rouge Tonic (9,L)  8,30 
Lillet Rose, Tonic und Limette 

 
Campari Tocco (1,L)  8,90 
Campari, Prosecco, Orange und Minze 

 
Sex on the Greek (1,8,G)  8,50 
Ouzo, Amaretto, Orangensaft, Kokoscreme und Zitrone 

 
The Bold Greek (1,8,10)  8,30 
Ouzo, Eiskaffee, Kaffee Likör und Orange 

 
Apollo cooler  8,30 
Ouzo, Metaxa und Orangenzesten 

 

 
 

 



Zusatzstoffe / Allergene 
 

 1    mit Farbstoff 
 2    mit Konservierungsstoff 
 3    mit Antioxidationsmittel 
 4    mit Geschmacksverstärker 
 5    geschwefelt 
 6    geschwärzt 
 7    mit Phosphat 
 8    koffeinhaltig 
 9    chininhaltig 
10   mit Süßungsmittel 
 
 
 
A   glutenhaltig 
B   Krebstiere 
C   Eier/Eierzeugnisse 
D   Fisch / Fischerzeugnisse 
E   Erdnüsse / Erdnusserzeugnisse 
F   Soja / Sojaerzeugnisse 
G   Milch / Milcherzeugnisse 
H   Schalenfrüchte 
I    Sellerie / Sellerieerzeugnisse 
J    Senf / Senferzeugnisse 
K   Sesamsamen 
L   Schwefeldioxid / Sulfide 
M  Lupine 
N   Weichtiere 


