SpgisglandRarte

Mochten Sie mehr erfahren? Wo unsere original griechischen Rezepte und unsere Zutaten
herstammen, erfahren Sie hier:

Tzaziki

Eine Vorspeise aus griechischem Joghurt,

Gurken, Olivenél und Knoblauch.

Dolmadakia

Weinblatter, geftillt mit Reis, Hack,
gehackten Zwiebeln, Niissenund
Geuwiirze. Diesewerdenin Wein gekocht
und mit Olivenél und Zitronensaft

Moussaka

Ein Auflauf aus gefiillten Auberginen und
Hackfleisch vom Hammel. Dieses wird
zusammen mit Hackfleisch, Zwiebeln,
Knoblauch, gehackten Tomaten, Eiern und
Petersilie zu einer Masse verarbeitet.

Papoutsakia

Ausgehohlte Auberginenhélften mit
Schalotten, Knoblauch, Tomaten,
geriebenem Kése und Hackfleisch in

Fasolada

Ein griechischer Bohneneintopf, der zur
Fastenzeit gegessen wird. Mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln gekocht und mit
Feta garniert.

Gyros

Eine griechische Zubereitungsart fiir
Fleisch. Weiche, magere Stiicke vom
Schwein gewiirzt mit Salz, Pfeffer,
Knoblauch, Oregano, Thymianund
Koriander auf einer Pita. Dazu Tomaten,

Kritharaki
KleineNudelninGetreidekorn-bzw.
Reisformaus Hartweizengrie und
Wasser hergestellt und mit ein wenig
TomatensoBevermischt, teilweiseauch




Herzlich willkommen im Spezialitatenrestaurant Elliniki!

Gonnen Sie sich Ihre kleine Auszeit vom Alltag und verbringen bei uns
entspannte Stunden bei gepflegter griechischer Gastlichkeit und leckerem Essen

Mit unseren Speisen mochten wir Ihnen zeigen, wie vielféltig und kreativ die
griechische Kiiche sein kann. Ausgehend von der urspriinglichen Einfachheit der
Gerichte verwenden wir nur Zutaten bester Qualitat, um Ihnen ein authentisches
Geschmackserlebnis bieten zu kdnnen. Mit ganz viel Heimat im Herzen kochen
wir nach original griechischen Rezepten - eine kulinarische Reise vom bergigen

Norden bis hin zu den Inseln im
Siden.

Rali oregxil

Guten dppetit!

Ausfuhrliche Informationen zu den Allergen und Zusatzstoffen finden Sie
am Ende der Speisekarte.




Ralte Vorspeisen

zu jedem Gericht wird hausgemachtes Weil3brot serviert

26. Taramas q.ap)
hausgemachte rote Fischrogencreme

27. Chtipiti
hausgemachte Schafskasecreme mit frischen Krautern,
Knoblauch und Paprika

28. e]lzé') (©6)

original griechische Oliven (aus Kalamata) mit Zwiebeln und
Oregano verfeinert

29. Zaziki o
original griechischer Joghurt (10% Fettgehalt) mit Gurken,
Knoblauch und Olivendl verfeinert

30. Mglitzanosalata m
hausgemachte Auberginencreme mit Schafskése, Frithlingszwiebeln,
Knoblauch und Walniissen

31. Petakase o

griechischer Schafskédse mit Oregano und Oliven

32. plk]]l& (1,6,A,D,G,H)
Platte mit kalten und warmen Vorspeisen fiir 2 Personen,
mit gebratenen Auberginen und Zucchini (mehliert), Schafskése, Peperoni,
Tomaten, Oliven, dicken Bohnen, 2 Spanakotiropitakia und je einer
Kugel Zaziki, Tarama, Chtipiti und Melitzanosalata




Warme Vorspgisen

33. Pita xo

Fladenbrot vom Grill mit Zaziki

34. Knoblauch Brot xe

5 Scheiben selbstgemachtes Brot mit Knoblauch-Kréuter-Butter,
gegrillt, dazu 1 Kugel Zaziki

35. Piperigs «o)
gegrillte Peperoni mit Knoblauchmarinade und
einer Kugel Zaziki, dazu Weil3brot

36. Polmadakia ¢

6 Weinblatter mit Reisfullung, eingelegt in Zitronensatft,
mit TomatensoRe und Zwiebeln, dazu Weifibrot

37. Piperia Florinis «e)
2 eingelegte rote Paprika gefillt mit Schafskase, in Olivendl
gebacken, dazu Weillbrot

37a.9panakotiropitakia «e)
5 Blatterteigtaschen mit Schafskése und Spinat gefiillt,
dazu 1 Kugel Joghurt und Weil3brot

38. Gegbratgngs Ggmise ;o)
gebratene Zucchini und Auberginen (mehliert) mit Knoblauchmarinade,
dazu 1 Kugel Zaziki und Weil3brot

39. Feta dberbacken o)
Fetakédse mit Oliven, Peperoni, Tomaten, Zwiebeln und Olivendl
Uberbacken, dazu Weil3brot

40. éagan aki g

frittierter Schafskése (paniert) mit Salatgarnitur, dazu WeiRbrot




Suppgen und Salate

zu jedem Gericht wird hausgemachtes Weil3brot serviert

41. lsachanika Suppg

Tomatensuppe mit griinen Bohnen, Zucchini und Paprika

41a.lsachanika Suppg mit Shrimps @)

Tomatensuppe mit griinen Bohnen, Zucchini, Paprika und Shrimps

42. @Qrigehischer Baugrnsalat o)
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Oliven, Schafskése,
Olivendl und Oregano

44. Halloumi Salata @Hsu
gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni, ungesalzener
Ziegenkase (Spezialitat aus Zypern), Pinienkerne und Rosinen
mit Apfel-Honig-Senf Dressing

45. @yros Salata
gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und Gyros
mit Apfel-Honig-Senf Dressing

46. Thalasini (AC,D,G)
gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und frittierte
Baby-Kalamari (mehliert) mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing

47. Rotopoulo dalata o
gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni und
gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing

48. GBI’id{ZS Salata (A,B,G,H)
gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Karotten, Peperoni, Pinienkerne und
Tigergarnelen (teilweise ausgeldst) mit Mayonnaise-Joghurt-Dressing




Vegetarisches

51. Briami
traditioneller griechischer Auflauf mit Zucchini, Auberginen, Paprika ,
Karottenscheiben, in MetaxasoRe und mit Gouda Uiberbacken

52. Halloumi Makkaroni ()

Makkaroni in Tomaten-Sahne-SoRe mit ungesalzenen Ziegenkase
(Spezialitat aus Zypern) tberbacken und Knoblauchdl verfeinert

53. duberging Couscous ©)
Aubergine gefillt mit Couscous (Hartweizengriel?), Paprika und Granatapfel
in TomatensoRe mit Feta Uberbacken, dazu Knoblauchkartoffeln

Meditegrrang Nudglgerichte

80. Bandnudgln mit lsachs oo

und Blattspinat in TomatensahnesoRe, verfeinert mit Knoblauchol

81. Bandnudgln mit Ggmdise »

mit griinen Bohnen, Zucchini und Paprika in Tomatensof3e

82. Makkaroni Gorgonzola @e)
mit Broccoli und Cherrytomaten in Gorgonzolasahnesofie

83. @yros & Makkaroni xo)

Gyros und Nudeln in MetaxasoRe




Hus dem Backofen

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert

53. Moussaka xco
traditioneller griechischer Auflauf mit Kartoffeln, Auberginen, gemischtem
Hackfleisch und BéchamelsoRle, mit Feta Uberbacken

56. Indros Pfanng xo

Makkaroni mit Hahnchenbrustfilet in MetaxasoRe und Gouda iberbacken,
dazu Knoblauchkartoffeln

57. GQyros Spezial ()
Gyros mit Tomaten, Zwiebeln und Schafskése in MetaxasoRe und mit Gouda
Uberbacken, dazu Pommes Frites

58. Garidegs o

Tigergarnelen mit Makkaroni, Champignons, Paprika und Zwiebeln in
Tomatensole gebacken

59. dolomos Pfanng o)
Makkaroni & Lachs mit Spinat, Champignons und Paprika in
TomatensofRRe und mit Schafskése Uberbacken

590.@arnglegn Pfanng o)

6 Riesengarnelen mit Zwiebeln in pikanter Knoblauch-Tomaten-SofRe

592.lscammReulg
Lammkeule geschmort in eigener Sof3e mit Karotten, Zwiebeln und
Schafskése tberbacken, dazu Knoblauchkartoffeln




Hus degm Meer

zu jedem Gericht werden wahlweise Knoblauchlauchkartoffeln, Pommes Frites, Tomatenreis
oder Butterreis und ein Salat serviert

60. Chtapodl (LAD,N)

Oktopus vom Grill mit Olivendl und Zitronenmarinade,
dazu 1 Kugel Tarama

61. Calamari ocn
10 Baby- Calamari vom Grill, dazu 1 Kugel Zaziki

62. Solomos o)
gegrilltes Lachsfilet (230 g) mit Knoblauchdl und Krautern

63. Garides Meditgrrang wao)
6 gegrillte Tigergarnelen (Korper ausgeldst) mit Knoblauch-Krauter-Ol,
dazu 1 Kugel Tarama

65. Tsipoura wan)

frische Dorade vom Grill mit Knoblauch, Krautern und Olivendl,
dazu 1 Kugel Tarama

66. Zan dﬁl"ﬁ]{lt (AD,G)

Zanderfilet (mehliert) in WeilRweinsolie

67. Samos Platte o

Riesengarnelen, gegrillte Calamari und gegrillter Lachs mit
Knoblauchsol3e




@rillspezialitaten

zu jedem Gericht werden wahlweise Knoblauchlauchkartoffeln, Pommes Frites, Tomatenreis
oder Butterreis und ein Salat serviert

68. Rotopoulo @)

Héhnchenbrustfilet gefiillt mit Spinat und Schafskése in Gorgonzolasofie

69. Rota Sxaras

gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Knoblauch-Krauter-Butter

70. Bift{lki (A.C,G)
gegrilltes Hacksteak (Rind & Schwein) geflllt mit Fetakése, Zwiebeln,
Tomaten und Knoblauch-Krauter-Butter, 1 Kugel Zaziki

71. Suzukakia (A.C,G)
2 gegrillte Hacksteaks (Rind & Schwein) in Metaxasolie

72. Souflakia )

zwei marinierte SchweinefleischspielRe, dazu 1 Kugel Zaziki

73. @yros «©)
Schweinefleisch vom Drehspiel3, dazu 1 Kugel Zaziki,
auf Wunsch mit gegrillten Kalamari (v) - Aufpreis 5,00

74. Prisola «

3 gegrillte Schweinesteaks (ohne Knochen) mit ChampignonsoRe

75. Suvla Feta «©

3 Schweinefiletrélichen gefillt mit Schafskase am
Spiel mit Paprika und Zwiebel in Champignonsolie

76. Ralbs lsgber

zart gegrillte Kalbsleber Natur mit Rostzwiebeln

77. Paidakia «

5 gegrillte Lammkoteletts mit gegrilltem Gemuse, dazu 1 Kugel Zaziki

78. ékzpasti (10,A,C,G)
zwei Pitabrote geflllt mit Gyros, Salat, Zwiebel, Tomaten, geriebenen
Gouda und Athener Sofl3e




@rillplatten

zu jedem Gericht wird ein Salat pro Person serviert

85. dpollonplatte

Gyros, 1 Souvlaki,, 1 Suzuki mit Pommes Frites,
dazu eine Kugel Zaziki

86. €lliniki Flgischplatte «

1 Lammkotelett, 1 Souvlaki, Gyros, 1 Suzuki,
mit Knoblauchkartoffeln und Metaxasofle

87. Posgidon Platte

1 Lachsfilet, Garnelen, Oktopus
mit Butterreis und KnoblauchsahnesoRe

88. Pionysos Platte ©

1 Schweinesteak, 1 Souvlaki, Gyros,
Knoblauchkartoffeln und eine Kugel Zaziki

89. Rhodos Platte «

1 Lammkotelett, 1 Suzuki, 1 Kalbsleber, Gyros
mit Tomatenreis und einer Kugel Zaziki

90. Olympia Plattg «©

2 Lammbkaoteletts, 2 Lammfilets, 1 Hahnchenbrustfilet,
mit Knoblauchkartoffeln und einer Kugel Zaziki

ging Person 24,90
zwei Persongn 48,00

ging Person 28,90
zwei Persongn 56,00

ging Person 32,50
zwei Persongn 64,20

ging Person 24,90
zwei Persongn 48,00

ging Person 28,90
zwei Persongn 56,00

ging Person 32,50
zwei Persongn 64,20




Jlsammfilet

92. Arnaki Filgto ©

Lammfilet vom Grill mit griine Bohnen, Knoblauchkartoffeln,
Knoblauch-Krauter-Butter und Salat

Rinderfilgt und Rumpstezak

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert

97. Gegrilltes Rinderfilet ©
gegrilltes argentinisches Rinderfilet (250g) mit Rosmarinkartoffeln,
Knoblauch-Krauter-Butter und einer Kugel Chtipiti

98. Rumpsteak «)
gegrilltes argentinisches Rumpsteak (250g) mit Grillgemuse, Bratkartoffeln,
Knoblauch-Kréuter-Butter und einer Kugel Zaziki

Schweingfilet

zu jedem Gericht wird ein Salat serviert

100. Medaillons @

3 Schweinefiletmedaillons in MetaxasoRe mit Butterreis

101. Chirino Sxachas

gegrillte Schweinefilet Knoblauch-Krauter-Butter und Tomatenreis

102. Chirino Manitaria «)
gegrilltes Schweinefilet mit ChampignonsahnesofRe und Butterreis




Beilagen

1. bachanika &charas
frisches gegrilltes Gemuse (grunen Bohnen, Zucchini, Paprika, Champignons)
mit Olivendl und mediterranen Krautern

2. BratRartoffeln

Kartoffelspalten mit Speck, Zwiebeln & Olivendl

3. RnoblauchRartoffel

frittierte Kartoffelscheiben mit frischem Knoblauch und Olivendl

4. Rritharaki o

griechische Reisnudeln

5. Rrokettgn / Pommes Frites

Butterregis ¢/ Tomatgnrgis
1 Portion nach Wahl

6. Gorgonzolasofe « / Champignonsofe «re)

7. MetaxasoRe «c / Rnoblauchsofe «.o)

SahnesofRen nach Art des Hauses

8. Rosgmarin Rartoffzin

gebackene Kartoffelspalten mit Rosemarin

9. Zazikie/ Taramauan) / Chtipitie / Melitzanosalatae )

1 Kugel zur Auswahl

10. dickeg Bohngn / gring Bohnegn 3

in TomatensoRe

11. Beilagensalat ¢
Eisbergsalat, Lollo Rosso, Rucola, Tomate, Gurke, Olive, Karotten
Zwiebeln mit Ol-Essig-Krauterdressing




Far unsere Rigingn Gaste

110. Herkulgs Teller

Gyros mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup oder Mayonnaise

111. Platon Teller

gegrillter Schweinefleischspiell mit Pommes Frites, dazu wahlweise
Ketchup oder Mayonnaise

112, Sokrates Teller ¢
gegrilltes Hacksteak mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup
oder Mayonnaise

113. €rmis Tellgr @ o
paniertes Schweinschnitzel mit Pommes Frites, dazu wahlweise Ketchup
oder Mayonnaise

114. Aphrodite Tellgr @

Makkaroni mit TomatensoRe

Pesserts

103. Galaktoburiko ..o

hausgemachte Blatterteig-Spezialitdt mit Grielicremefiillung, einer Kugel
Vanille Eis und heillen Himbeeren

104. Ja(l'f'ﬁ me M{Z]l G, H)

griechischer Joghurt mit Honig, Walniissen und Zimt

105. Jaurti me frutta o

griechischer Joghurt mit Waldfriichten




€rfrischungsgetranke

Coca-Colaag)

CO]& Z{ZI’O (1,8,10)

Fanta w3

Sprite

é‘pQZi (2.38)

Bitter lsgmon )

Bundaberg Intgnse Ginger o)

Goldberg Tonic @

Cistee Wassermelong-dchwarzer Teg e
Cistee @raner Tee-Blaubeere-lsavendel ¢
Hqua Morelli Mingralwasser spritzig / still
Hqua Morglli Mingralwasser spritzig / still

Safte

Oranggnsaft
Rhabarbersaft
Rirschsaft
Banangnsaft
Wpfelsaft
Johannisbgersaft
€rdbgeersaft
Riba

daftschorle

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,90
4,90
3,90
4,10

4,10

3,00
3,10




Biere vom Fass

Warsteginer o

Radler / Pigsel )

Ronig ludwig Hefewgizegn hell o
Rénig loudwig Schwarzbier )

Colawgizen wsa)
Banangnweizgn »

Flaschenbigre

Ronig l.udwig Hefeweizen hell alkoholfrei 051 5,50
Warstgingr alkoholfrgi ) 0,331 4,50
Mythos GregR Bier o 0,331 4,70

PRICRELNDES

Hausprosegeeoy 0,21 5,10
Scavi & Ray Prosegcco Picecolow 0,21 6,50

Scavi & Ray Prosgceow 0,751 26,00




Offener Weifwein

0.2 |

Hauswein trocken v 720
Pemestica trocken ) 7,20
Retsina trocken 1) 7,20
Hthos trocken v 7,20
[ImiglygRos lievlich o) 7,20
Makszdonikos halb trocken () 7,50
SAMOS Likérwein () 7,50
Weinschorlg 6,50

Offener Rotwgin

0.2 1

Hauswegin trocken v 7,20
Pemestica trocken v 7,20
Merlot trocken ) 7,20
Athos trocken v 7,20
ImiglyRos lieblich @) 7,20
MaRgdonikos halbtrocken ) 7,50
Mavrodaphng Dessertwein () 7,50
Weinschorle o 6,50




HAperitifs Likdre und
dpirituosen

Martini Bianco 14.%
Ramazotti

Ouzo Plomari 15%

Tsipouro o

Scavi & Ray Grappa sox
Mgtaxa 5 Sterng %

Mgtaxa 7 Sterng aox

Mgtaxa @rande 40 Jahre sy

Bai]zgs 17% (1,8,G)
Amargtto 2% wsc)
Sambuca 4% @)

@Grey Goosg Vodka %

lsongdrinks

Jack Paniels Cola g

@reg Goosg Vodka Mingralwasser
Campari Orangg )

Finsbury Gin Tonic o

Finsbury Gin Wildberry o




Teifgetranke

Tasse Raffee ©

@rofer Raffee ©

Cappueeino ¢ o)

MilchRaffee co

loattg Macchiato e o)

€spresso e

doppglter €spresso )
@rigechischer Fokka e

Schwarzer Teg @

frischer Ingwertee Zitrong & tlonig
frischer Minzteeg Zitrong & tonig
Heife Zitrong mit Honig

Heife dchokoladg ()

Unsgreg €mpfehlung

Qualitatswein fiir jede Gelegenheit - Fisch oder Fleisch

Mostra wgif lieblich oder trocken 0,51 Flasche 15,40
Mostra rot lieblich oder trocken 0,51 Flasche 15,40
Mostra Sgceco rosg lieblich oder trocken 0,51 Flascheg 15,40




CocRtails

HApgrol pritz wou

Prosecco, Aperol, Orange und Mineralwasser

Quzotini
Smirnoff Vodka , Ouzo, Peach, Limette und Minze

Metaxa Xenia o

Metaxa, Apfelsaft, Prosecco und Rohrzucker

Mgtaxa Spritz o

Metaxa, Prosecco und Gurke

Ouzo lsgmon Spritz e
Ouzo, Bitter Lemon und Prosecco

‘(‘lp(zr'ol Mist 1,9,L)

Aperol, Ginger Ale, Prosecco und Lime Juice

Cardinalg

Gin, Johannisbeersaft, Limette und Minze

Lsillgt Rouge Tonie o)

Lillet Rose, Tonic und Limette

Campari Toeeo wy
Campari, Prosecco, Orange und Minze

Sgxr on the @reek wse)

Ouzo, Amaretto, Orangensaft, Kokoscreme und Zitrone

ThZ BO]d GI’Z{ZR (1,8,10)

Ouzo, Eiskaffee, Kaffee Likor und Orange

dpollo eoolgr

Ouzo, Metaxa und Orangenzesten




Zusatzstoffe / Allergeneg

mit Farbstoff

mit Ronsgrvigrangsstoff
mit Intioxidationsmittel
mit Ggschmacksverstarker
geschwefelt

ggschwarzt

mit Phosphat

Roffeinhaltig

chininhaltig

mit Sdfungsmittel

coooaNGeOG A WNNd—

—

glutgnhaltig

Rrebstigre
Cigr/Cigrzeugnisse

Fisch / Fischerzeugnisse
€rdnisse / €rdnusserzeugnisse
Soja / dojagrzeugnisse

Mileh / Mileherzeugnisse
Schalgnfrichte

Sellerig / dellgriggrzgugnisse
Senf / dgnferzgugnisse
Sgsamsamen
Schwefeldioxid / Sulfide
lsuping

Weichtigre
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